











/I desember 2013

Hjalmur

Saltfiskbreidsla snemma'd éldinni. Myndin fannst
undir golfkleedningu [ Sivertsenhusi pegar verio
var ad lagfeera gélfio fyrr d pessu dri, dsamt fleiri
myndum. Mynd: Byggdasafn Hafnarfiaréar.

gamla i Hamarskoti, og verdur pa risinn
upp annar Hamarskots-Jén, sem par
hefur skolastjérnina & hendi. 2 stoérir
listigardar verda i beenum, annar fyrir
innan hamarinn, par sem nu er tun
Odds fvarssonar og Auduns Nielssonar,
med stoduvatni sem buid verdur til ur

leeknum & adra hlid, og hinn & Vidistodum.

Badir verda peir ad meira eda minna
leyti skogi vaxnir. Hér og hvar i baenum

Desember-
uppbot

2013
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ma sja trjdrunna vio
ibudarhudsin sem morg
verda stor og vegleg,
og medfram gdétunum
ma hér og hvar sja
trjaradir { likingu viod
,Under de Linden” i
Berlin & byskalandi.
Vatnid feer nu baerinn
ekki eingdngu ur
Laekjarbotnum, heldur
ofan ur Kaldarbotnum,
og pé parf ekki ad borga
manni 1000 kronur &
ari fyrir ad leysa vind Ur
vatnsveitunni. Baerinn
verour allur raflystur, og
faer hann rafaflio til pess
og annars Ur Kalda.

Framhald.

(Hér lykur frdségninni
60ru télubladi Hidlms, en
nidurlagio birtist sidan {
pridja télubladi,)

tlit Hafnarfjar ar £ri
2000 (ni urlag)

P& verdur buid ad finna adferdina til ad
Jétta rafmagnid” og ma pa fa miklu meira
rafmagn en nd, framleitt med minni
aflstodvum. Méske verdur Hraunkotslaekur
lika notadur til aflvaka.
Verksmidjur verda margar { baenum
allar reknar med rafmagni, sumar vinna
islenska ull f duka, adrar aburdarefni og
onnur dlffreen efni Ur loftinu svo sem sykur
o.p.h. og enn adrar vinna Ur fiskiafurdum.

Kronutala desemberuppbdtar er mis-
munandi eftir kjarasamningum. Einnig
getur réttinda dvinnsla desember-
uppbotar verid mismunandi eftir kjara-
samningum hja peim sem starfad hafa
styttra en 1 ar hja sama atvinnurekenda.
Er folki sem er med styttri starfsaldur en 1
ar bent & ad skoda sinn kjarasamning eda
hafa samband vid skrifstofu félagsins til
ad fa upplysingar. Allar upphaedir midast

vid 100% starfshlutfall.

Verslun, siglingar og idnadur verda adal
atvinnuvegir bagjarbua. Pa purfum vér
ekki lengur ad lata pad sameinada eda
Thor-dallana flytja naudsynjar okkar ad og
frd landinu, pvi pa eiga [slendingar sjélfir
milliferda- og strandferdaskipin sin og
stjorna peim sjalfir. A héfninni hér eda 6llu
heldur skipadokkunni ma sja stor alislensk
flutningaskip sem rikir Hafnfirdingar eiga
eda félog i baenum, og ganga pau beina
leid til byskalands, Englands og Nordur-
Amerfku (Hudsonsfloéans).

P& eiga og bagjarbuar veenan fiskiflota.

Pa verdur haett ad nota dyru og vondu
kolin, pvi flest eda oll skipin verda rekin
ymist med jardoliu (Disilvélum) eda med
rafmagni.

Hraunio & bak vid baeinn verdur mestallt
einn fiskireitur og land kaupstadarins

allt girt svo vel ad ekki kemst yfir nema
fuglinn fljugandi.

Baerinn verdur { einu ordi sagt, { fremri

rod islenskra bagja a peirri tid, og 4 hann
legu sina og afstodu pvi ad pakka, en

b6 sérstaklega blessudum firdinum innf
landi® med hofnina naerri pvi sjalfgjorda.
Var Guo ekki godur pegar hann skapadi
Hafnarfjord? Ju vissulega:

Jaeja pd, godir halsar, pykir ykkur
draumurinn ekki yfirgripsmikill? En jeg
bid ykkur ad gaeta ad pvi, ad pad eru 88
ar sem hann 4 olifad. Jeg byst samt vid ad
einhver ykkar kunni ad hugsa i hljodi, ad
petta sé su yfirgripsmesta vitleysa sem pid
hafid heyrt & aefi ykkar, og ad pad sé Jons-
heimskan steerri.

Numi

Desemberuppb t&ri 2013er:

Kr. 52.100 fyrir starfsfélk & almennum
vinnumarkadi (Floi vid SA).

Kr. 80.700 fyrir starfsmenn sveitarfélaga
p.eas. Hafnarflardar og Gardabasjar
dsamt Samtokum sjalfstaedra skola (SSSK).
Kr. 52.100 fyrir starfsmenn rikisins,
hjukrunarheimila og sjalfseignarstofnana,
hja Soélvandgi,
Hrafnistu Hafnarfirdi, Vegagerdinni o fl.
Kr. 170.046 fyrir starfsmenn Rio Tinto
Alcan.

svo sem starfsmanna



Virkilega fallegur og gédur forréttur

10-14 risahdrpudiskar
Safidr 2 liménum

6 msk god dlifuolia
Graslaukur

I msk résapipar
Maldon salt

Svartur pipar

Adferd:

Skerid hoérpudiskinn i punnar sneidar. Gott er ad gera pad pegar
enn er dalitid frost { honum. Radid sneidunum 4 fjéra diska. Hraerid
saman liménusafanum og dlifuoliunni og dreypid yfir. Merjid
résapiparinn og straid honum yfir diskana. Klippid ¢gn af graslauk
yfir hérpudiskinn og kryddid hann med salti og pipar. Berid strax
fram.

Andabringur meo appelsinusosu

Fyrir fjéra
4 andabringur
Salt
Nymaladur pipar ‘
.
Adferd:
Hiti® ofninn i 1908, skerid tigulmynstlir i haminn & andabringunum
og kryddid paer med pipar og salti. Hitid purra ponnu vel. Setjid
bringurnar @ pdanuna®g brunio paer vel & badum hlidum. Branid

hamhlidina a Lmkié ingurnar af ponnunni pegar paer eru
onar fallega brlinar og se y

qwé til sésuna a sému poi
en bera & paer fram og setjid fofninn i'5 min. Takid peer svo ur
ofninum i 5 min og endurtakid petta tvisvar pannig ad bringurnar
verdi samtals 15 min fofninum. Berid paer svo fram med sésunni,
appelsinubatum og t.d. steiktum kartéflum.

Appelsinusosa:

4 msk sykur

1dlvatn

3 msk hvitvinsedik

100 ml hvitvin

200 ml nykreistur appelsinusafi

2 msk appelsinupykkni

1 msk ysta lagid af appelsinuberki i strimlum
400 ml vatn, blandad andakrafti frd Oscar
Sésujafnari

50 g kalt smjor

Adferd:

Hellid fitunni sem bradnad hefur af bringunum af pénnunni og
geymid hana. Baetid sykri og vatni & ponnuna og latid sjéda pangad
til myndast hefur fremur dokka karamella. Baetid pa hvitvinsediki

og hvitvini Ut i og sjodid nidur i sirdp. Setjid pa appelsinusafa,
appelsinupykkni og appelsinubork & ponnuna og sjéadid nidur um
helming. Pa er vatni og andakrafti baett Ut i og s00id pykkt med
sésujafnara. Takid ponnuna af hellunni og hreerid smjérinu vel saman
vid. Latid sésuna ekki sjoda eftir pad. Kryddid med salti og pipar.
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carpaccio

Fyrir fjora

arber med vanilluskyrkremi

24 stk fersk jaroa

8 stor grillspjot

100 ml seett hvitvin

1 stk liména

2 msk hrdsykur

1 tsk mulinn résapipar
1 tsk matarolia

Adferd:

Skolid jardaberin, leggid i eldfast
Kreistid ur liménu yfir berin, straid sidan
og dreypid loks oliu yfir. Latid standa {1 Takid jardarberin dr
leginum og setjio a grillspjotin. Grillio 6 egin { prjar mindtur.
Setjid & diska, hellid vinleginum yfir og berid fram med
vanilluskyrkreminu.

[lio yfir pa ni.
pau résapipar og hrasykri

Vanilluskyrkrem

1 d6s vanilluskyr

100 ml rjdmi

1 sitréna, borkur og safinn

Adferd:

Gott er ad byrja & pvi ad bua til skyrkremid. Peytid riomann i skal.
Blandid vel saman rjdmanum, vanilluskyrinu, safa Ur sitrénu og
berkinum. Setjio i keeli.

Alfred G. Mariusson
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Fyrsti vinningur er 10.000 krénur og annar vinningur helgardvél { orlofshusi Hlifar ad eigin vali i vetur.
Dregid verdur dr réttum lausnum. Urlausnum ber ad skila & skrifstofu Hlifar, Reykjavikurvegi 64 fyrir 7. jantar 2014.




